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Gaststätte Zinnober 
Zinnober Restaurations – GmbH 

Geschäftsführer: Hansi Zinn  

Wilhelm - Levison - Straße 22, 53115 Bonn 

Tel.: 0228 - 215271 * Fax: 0228 – 2426367 

Mobil: 0171 – 272 0171 

www.zinnober-bonn.de 

hansi-zinn@t-online.de 
 

Öffnungszeiten: 
Von Dienstag bis Samstag von 18.00 Uhr bis mindestens 1.00 Uhr 

Biergarten bis 23.15 Uhr 

Wir haben an allen Feiertagen geöffnet, 

 außer an den drei Weihnachtsfeiertagen 

Unsere Küche ist geöffnet bis 24.00 Uhr - Kleinigkeiten bis 0.30 Uhr 
 

 

Hinweis für unseren Biergarten 

 

Wir haben im Biergarten „nur“ 106 Sitzplätze, vorwiegend an Vierer-Tischen. 

Da wir im Rheinland bekanntlich kommunikativ und kontaktfreudig sind, 

 wird Ihnen folgendes nicht schwerfallen: 

Bitte gestatten Sie, wenn Sie nur zu zweit und wir in Platznot sind,  

später kommenden Gästen an Ihrem Tisch Platz zu nehmen. 

Vielen Dank! 
 

  

 

 



 

Grundsätzliches über unsere Küche 
Wir verwenden fast nur frische Produkte (Ausnahme z.B.: Maisgemüse und Oliven aus der Dose), machen alle 

Soßen frisch und möglichst leicht und verarbeiten besonders oft: Joghurt, süße und saure Sahne, Butter, 

Walnuß-, Sonnenblumen-, kaltgepresstes Oliven- oder Pflanzenöl. Unsere Köche Jaswinder Dhillon und 

 Hansi Zinn versuchen, auch die ausgefallensten Fressgelüste zu befriedigen. Fordern Sie uns doch!! 

Wir verarbeiten frisches Fleisch, Fisch und Meeresfrüchte sofort nach dem Einkauf  

und vakuumieren ALLES, soweit die Produkte dies zulassen. 

 Das gilt auch für alle Schmorgerichte wie Gulasch und Lammgerichte und für portionierbares Fleisch. 

Alle Suppen und warme Soßen werden bei uns einmal wöchentlich gekocht und sofort vakuumiert. 

Deswegen bekommen Sie bei uns nur topfrische Qualität. 

Gentechnik 
Wir empfinden unseren Betrieb als modern, sind aber wegen wissenschaftlich ungeklärter, gesundheitlicher 

Folgen bemüht, für uns erkennbar gentechnisch manipulierte Lebensmittel  

weder zu verarbeiten noch anzubieten. 

BSE 
Das Kraftfutter (zum schnellen Fleischansatz und Steigerung der Milchproduktion) bestand in Deutschland 

früher natürlicherweise darin, geschrotetes Getreide als tägliches Zufutter anzubieten.  

In der Regel handelte es sich um Gerste, Weizen, Hafer und Roggen aus eigenem Anbau. 

Heute wird vielfach amerikanischer Sojaschrot (50 kg = ca. 20,- €) verwendet. 

Im Gegensatz zum bäuerlichen Kleinbetrieb wird in deutschen Großbetrieben mit Massentierhaltung  

hormonell und durch tierisches Kraftfutter nachgeholfen.  

Der Zwang entsteht angeblich durch den Preisdruck der Handelsketten und der Verbraucher. 

Nicht nur für uns im Einkauf eine schwierige und dramatische Angelegenheit.  

Schon vor den ersten Vorkommnissen in der deutschen, BSE-frei geglaubten Märchenlandschaft Ende 

November 2000 stammte das Fleisch für unseren Gulasch, die Rinderrouladen, die Rumpsteaks und  

das Halb und Halb-Gehackte für unsere Bolososse aus kontrollierter Aufzucht.  

Das wurde uns per Zertifikat bestätigt.  

Für unser Lammcurry nehmen wir Keulen neuseeländischer Lämmer. 

Darüber hinaus setzen wir für unser Filetsteak/-spieß argentinisches Fleisch ein. 

Allerdings kann man nur hoffen, dass argentinische und neuseeländische Fleischerzeuger  

schlauer und fairer sind als europäische, die dummerweise glaubten,  

wider die Natur einem Pflanzenfresser tierische Produkte als Kraftfutter verfüttern zu müssen!!! 

Davor und Anstatt 
Körbchen mit ungeschälten Erdnüssen (Schalen auf den Boden, bitte nicht im Biergarten) 1,50 

Schwarze, milde Oliven, Schälchen   2,00 

Brot mit zwei Dippsaucen   3,50 

Brotnachbestellung   1,00 

Tortillachips mit hausgemachter, pikanter Tomatensoße   3,50 

12 kleine, vegetarische Frühlingsrollen, pikanter Dipp   4,50 

Belgische Pommes frites, 14 mm, große Portion, mit Mayo und Ketchup   3,50 

Fünf kleine Frikadellen, mit Beilagen   3,50 

Käsewürfel, 400 g, von deutschem Butterkäse   6,00 

Vorspeisen & Kleinigkeiten 
Pellkartoffeln mit Kräuteryoghurt   4,50 

Calamares, paniert, mit Knoblauchdipp, Brot   4,50 

Parmaschinken, superdünn geschnitten, Brot   5,50  

Riesengarnelen mit Knoblauchdipp    6,00 

Krabben in Knoblauchbutter     5,00 

 



 

 

Suppen, alle frisch & hausgemacht 
Tomatensuppe    4,50 

Hühnersuppe, nur von saftigen Hähnchenschenkeln   4,50 

Gulaschsuppe   4,50 

Kartoffelsuppe mit Parmaspeck, wahlweise mit Krabben o. gek. Schinken    4,50 

Brokkoli-/ Blumenkohlsuppe, wahlweise mit Schinken    4,50 

Gazpacho, spanische, kalte Gemüsesuppe   4,50 
Wir parieren unser Fleisch sehr sauber, d.h., Sie finden keine Sehnen, überflüssiges Fett oder sonstigen Schwabbel. 

Salate 
Großer, grüner Salat    4,00 

Tomatensalat mit Zwiebeln, Basilikumkartoffelvinaigrette   4,50 

Gemischter Saisonsalat   4,50 

Gemischter Saisonsalat, mit mildem Schafskäse, Oliven und Zwiebeln   6,00 

Gemischter Salat mit viel Thunfisch und Zwiebeln   5,00 

Riesensalat „Zinnober“ mit Käse, Thunfisch, Parmaschinken   7,00 

Salatplatte mit panierten Calamares und Knoblauchdipp   7,00 

Salatplatte mit geschälten Riesengarnelen, in Knoblauchbutter geschwenkt   8,00 

Salatplatte mit großem Putensteak vom Grill   8,00 
 

Nudeln, alle Soßen hausgemacht 
Spaghetti mit Tomatensoße   6,00 

Spaghetti mit Schinkensahnesoße   6,00 

Spaghetti Bolognese   6,00 

Tortellini in Schinkensahnesoße   6,00 

Bandnudeln mit einer Soße von frischem Lachs, Sahne, Weißwein, Gemüse   8,00 
Alle auf Wunsch mit frisch geriebenem Parmesan 

 

Hausgemachte, superdünn ausgerollte, 32 cm Pizza  
Margherita, mit Tomaten   5,00 

Vegetaria, mit frischen Tagesgemüsen   6,00 

Salami, mit erstklassiger, fettarmer Salami   6,00 

Tonno, mit Thunfisch und Zwiebeln   6,00 

Prosciutto, mit bestem Hintersaftschinken    6,00 

Funghi, mit frischen Champignons   6,00 

Hawaii, mit bestem Hintersaftschinken und Ananas   6,00   

Spinaci, mit Spinat und Knoblauch   6,00 

Marinara, mit Krabben und Knoblauch   6,00 

Parma, mit Parmaschinken   7,00 

Zinnober, mit frischem Lachs und Krabben   8,00 
Sie können Sich Ihre Pizza selbst zusammenstellen, wenn das für uns fast streßfrei möglich ist, 

der Preis ändert sich dadurch nicht! 

Fleisch  
Chicken Wings, wahlweise Folienpellkartoffeln oder Pommes, Salat   8,50 

Hausgemachter Gulasch, Nudeln, Salat   8,50 

Indisches, hausgemachtes Lammkeulencurry, Basmatireis, Salat   9,50 

Pikantes Hähnchenfilet a la Jaswinder, Basmatireis, Salat   9,50 

Großes Kalbsschnitzel, paniert, mit Pommes, Salat   12,00 

Zwei hausgemachte Rinderrouladen mit geschälten Pellkartoffeln, Salat   11,00 

 



 

 

Neu: Vom Ceran - Infrarotkontaktgrill 
Fitnessteller: Mageres Putensteak, mindestens 220 g   9,50 

Schweinerückensteak, mindestens 200 g   9,50 

Rumpsteak, mindestens 200 g   11,50  

Zwei kleine Fleischspieße vom Schweinefilet, mindestens 220 g   12.50 

Zwei kleine Fleischspieße vom Angusfilet, mindestens 160    12,50  
 

Alle Steaks und Spieße werden fettarm und sehr schonend medium gebraten und mit Folienpellkartoffel  

(wahlweise Pommes), Salat und hausgemachter Grillsauce oder Bearnaise serviert   
 

Meeresfrüchte 
Calamares, Shrimps, Lachsnudeln, Lachspizza s.o.! 

  

Kiwimuscheln, mit Knoblauchbutter und Semmelbröseln überbacken   9,50 

Kiwimuscheln mit tomatisierten Gemüsen gefüllt und mit Käse überbacken   9,50 

Frischer Fisch, gebraten, mit entsprechenden Beilagen, täglich neu, auf Anfrage  10,00 

Hausgemachte Traumpaella, ca. 30 min., ab 2 Personen, p.P.   9,50 

Baguette, herrlich frisch, macht 24 Std. satt 
Mit Butterkäse   4,50 

Mit Salami   4,50  

Mit Thunfisch   4,50 

Mit Parmaschinken   4,50 

Mit bestem Hinterschinken   4,50 

Mit vegetarischer Auflage und Ei   4,50 
Alle Baguettes mit Salat, Tomaten und Mayo 

 

Vegetarisches 
Salate, Suppen, Nudeln, Pizza und Vorspeisen siehe oben! 

 

Frisches Gemüsedurcheinander, in frischem Öl bißfest angebraten   6,00 

 

Danach 
Eisbecher „Zinnober“, Mövenpick Eis, Baileys, Sahne   4,00  

Vanillemousse mit Mövenpick - Schokoladeneis, 20 Min.   4,00 

Frische Erdbeeren (Saison), Vanilleeis   4,00 

Käsewürfel, 400 g, von deutschem Butterkäse   6,00 
 

Außer Haus: Sonntagsbraten und Dinner for two 
Sie können fast unser komplettes Speisenangebot appetitlich vakuumiert  

für den Genuß zuhause erwerben. Fragen Sie uns einfach! 
 

Sonderveranstaltungen, Parties,  

Geschlossene Veranstaltungen 
Geburtstagsfeier, Trauerfall, Hochzeit, Lottogewinn, bestandenes Examen, Führerschein, Erbfall, Scheidung, 

Schwiegermutterurlaub, Nachstandesamtstehempfang, Steuerrückzahlung usw.: Wir helfen bei traurigen und 

fröhlichen Anlässen und sind für Sie von 4 – 200 Personen engagiert zu haben; lassen Sie Sich unsere 

Dokumentationsmappe mit vielen Beispielen zeigen. 



 

Partyservice 
Unser Partyservice heißt „AHA Bonn Exklusiv “und berät Sie mit eigener Information! 

Programmauszug an der Theke! 

Sondergelüste 
Wenn Sie mal Lust auf eine Meeresfrüchteplatte, ein Fondue, einen ganzen Kalbsrücken, ein Spanferkel, einen 

Gänsebraten, große Kaisergranate, frischen Spargel, neue Matjes oder eine Bouillabaisse usw. haben,  

können Sie diese Extras 24 Stunden vorher bei uns bestellen. 

 

 

Biere und Mischgetränke mit Bier 
Im Biergarten nur 0,40 l = 2,60 € 

Vom Faß:    

Jever Pilsener  0,25 l  1,60 

Kurfürsten Kölsch  0,25 l  1,60 

Alster (mit Orangenlimo), Kölsch-Cola, Radler (mit Zitronenlimo) 0,25 l  1,60 

Bonner Weiße (Kölsch mit Maracujasaft)  0,30 l  2,20 

Schneider, helles Hefeweizen  0,30 l  2,20 

Schneider, helles Hefeweizen  0,50 l  3,00 

Weizen mit 5 cl Bananensaft oder Cola  0,50 l  3,20 

Neu, alkoholfrei:  Kölsch-Cola, Alster, Radler, Schuß   0,40 l  2,60 

aus der Flasche: 

Original Berliner Weiße (rot oder grün)  0,35 l  2,10 

Jever Fun, alkoholfrei  0,33 l  1,80 

Malz  0,25 l  1,60 
 

Damit Sie nicht ’rumrechnen müssen: Unser 0,25 ltr Bierpreis auf 0,2 ltr umgerechnet ergibt 1,28 € 

Wir haben eine vollautomatische Bierleitungsreinigungsanlage!!! 
 

Weil uns das Gesetz vorschreibt, ein alkoholfreies Getränk günstiger  

als das preiswerteste, alkoholische anzubieten: 

 

H - Vollmilch, heiß, wahlweise mit Honig  0,25 l  1,59 
 

 

Alkoholfreies, Nektare und Säfte 
Im Biergarten nur große 0,4 ltr- Einheiten für: Cola, Fanta, A-saft, A-Saft-Schorle, Wasser 

Tafelwasser, Sodawasser  0,20 l  1,60 

San Pellegrino  0,25 l  2,10 

Gerolsteiner Stille Quelle, wenig Kohlensäure  1,00 l  5,00 

Vittel, o.ä., stille Nobelwasser  0,50 l  2,10 

Coca-Cola,1) 9) Cola-light 1)3)9)12)  0,20 l  1,60 

Fanta 1)3)  0,20 l  1,60 

Apfelsaft oder Apfelsaftschorle  0,20 l  1,60 

Neu, Sonderpreis, anti-t€uro 

Cola, Fanta, A-saft, A-Saft-Schorle, Wasser, groß   0,40 l  2,60 

Orangensaft  0,20 l  2,00 

Grapefruitsaft  0,20 l  2,00 

Kirsch  0,20 l  2,00 

Pfirsich  0,20 l  2,00 



 

Banane, KiBa  0,20 l  2,00 

Schwarze Johannisbeere  0,20 l  2,00 

Ananassaft  0,20 l  2,00 

Maracuja   0,20 l  2,00 

Tonic Water 4)  0,20 l  2,00 

Bitter Lemon 4)  0,20 l  2,00 

Ginger Ale  0,20 l  2,00 

Tomatensaft  0,20 l  2,00 

Red Bull 14)  0,20 l  3,00 

Lipton Icetea  0,25 l  2,00 

Neu: Alle o.a. Säfte und Bittergetränke, anti-t€uro  0,40 l  3,50 

 

Eiskalt 
Roter Genever  2 cl  1,60 

Malteser  2 cl  2,10 

Linie Aquavit  2 cl  2,50 

Sense, traditionell hausgemischter Apfelkorn; süffig, weil nicht so süß 4 cl  2,00 

Feigling, Fläschchen  2 cl  1,60 
 

Weine und Mischgetränke mit Wein 
Weinschorle, rot, weiß, rose  0,20 l  3,00 

Riesling aus dem Badischen, trocken  0,20 l  3,50 

Flasche  1,00 l  15,00 

Chardonnay  0,20 l  4,00 

Flasche  0,75 l  13,00 

Pinot Grigio  0,20 l  4,00 

Flasche  0,75 l  13,00 

Badischer Weißherbst  0,20 l  3,50 

Flasche  1,00 l  15,00 

Bordeaux, rot  0,20 l  3,50 

Flasche  1,00 l  15,00 

Zinfandel von Gallo, Kalifornien  0,20 l  4,00 

Flasche  0,75 l  14,00  

Frische Fruchtbowle (Saison)  0,20 l  3,50 

Federweißer (Saison)  0,20 l  3,00 

Beaujolais Primeur, Village (Saison)  0,20 l  3,50 

Sangria 
Sangria mit 4 cl spanischem Brandy  0,50 l  4,50 

Sangria mit 8 cl spanischem Brandy  1,00 l  8,00 

Sangria mit 16 cl spanischem Brandy  2,00 l  15,00 
 

Sekt & Champagner 
Glas Sekt  0,10 l  3,00 

Glas Sekt mit frischen Erdbeeren (Saison)  0,10 l  4,00 

Glas Sekt mit Likör nach Wahl  0,10 l  4,00 

Piccolo Hausmarke, aus dem Hause Kessler, trocken  0,20 l  5,00 

Piccolo Freixenet, seco  0,20 l  6,00 

Hausmarke, aus dem Hause Kessler, trocken  0,75 l  14,00 

Freixenet, seco oder rosado  0,75 l  17,00 

Rose Champagner Veuve Pelletier  0,75 l   40,00 

Taittinger, rosé  0,75 l  49,00 



 

Warme Getränke 
Kaffee    1,60 

Kaffee, koffeinfrei, maschinengebrüht, kein Pulverkaffee!!   1,60 

Espresso    1,60 

Espresso, entkoffeiniert    1,60 

Cappuccino, mit geschäumter Milch oder Sahne    2,00 

Milchkaffee    2,00 

Kakao, groß, mit Sahne    2,00 

Glühwein (bei entsprechender Witterung)    2,00 

Messmer Ostfriesenmischung o.ä.    1,60 

Darjeeling Auslese    1,60 

Orange Pekoe    1,60 

Earl Grey    1,60 

Grüner Tee, Brennnessel, Kamille, Pfefferminz, Hagebutten, Kräuter, Früchte, Malven usw. 1,60 
Alle Tees werden nach Wunsch mit Süßstoff, weißem und braunem Kandis, Streuzucker, Honig  

und / oder Zitrone/Sahne serviert. 

Cognacs, Brände, Schnäpse 
Pere Magloire, Fine Calvados  4 cl  3,50 

Asbach  4 cl  3,50 

103  4 cl  3,50 

Carlos I.  4 cl  4,50 

Metaxa 5* / 7*  4 cl  4,00 

Remy Martin VSOP  4 cl  4,50 

Grappa  4 cl  3,50 

Zinn 40  4 cl  3,50 

Fürst Bismarck  4 cl  3,50 

Poire Williams  4 cl  4,00 

Framboise d´Alsace  4 cl  4,00 

Pircher, diverse Brände  4 cl  4,00 

Myer’s Rum  4 cl  4,00 

Bacardi  4 cl  3,50 

Havanna Club  4 cl  3,50 

Wodka  4 cl  3,50 

Gin  4 cl  3,50 

Tequila braun/weiß – Zimt/Salz – Orange/Zitrone  2 cl  2,20 

Tequila braun/weiß – Zimt/Salz – Orange/Zitrone  4 cl  4,00 

Supertequila Herradura, aus Eigenimport,   4 cl  4,00 

Supertequila Centenario, aus Eigenimport  4 cl  4,00 

Supertequila Hornitos, aus Eigenimport  4 cl  4,00 

Supertequila El Jimador, aus Eigenimport  4 cl  4,00 
Viele weitere Spirituosen auf Anfrage. 

Aperitifs, Degestifs & Liköre 
Ouzo  4 cl  3,50 

Pernod  4 cl  3,50 

Ricard  4 cl  3,50 

Campari 2)  4 cl  3,50 

Kir  0,10 l  3,50 

Kir royal  0,10 l  3,50 

Martini weiß  5 cl  3,00 

Martini rot  5 cl  3,00 

Martini dry  5 cl  3,00 

Noilly Prat  5 cl  3,00 



Sandemann Cream  5 cl  3,00 

43  4 cl  3,50 

Bananenlikör  4 cl  3,50 

Blue Curacao 2)  4 cl  3,50 

Southern Comfort  4 cl  3,50 

Sambuca  4 cl  3,50 

Japanischer Pflaumenwein  4 cl  3,50 

Batida de Coco  4 cl  3,50 

Malibu  4 cl  3,50 

Baileys Cream  4 cl  3,50 

Amaretto  4 cl  3,50 

Amaretto, heiß mit Sahne  4 cl  3,50 

Fernet Branca  4 cl  3,50 

Averna  4 cl  3,50 

Ramazzotti  4 cl  3,50 

Underberg, Fläschchen  2 cl  3,00 

Jägermeister  4 cl  3,50 
Wenn nicht anders bestellt, servieren wir alle Getränke auf Eis. 

Whisky & Whiskey 
Johnnie Walker  4 cl  3,50 

Ballantines  4 cl  3,50 

Chardu Malt  4 cl  4,00 

Chivas Regal  4 cl  4,00 

Dimple  4 cl  4,00 

Glenlivet  4 cl  4,00 

Glenfiddich  4 cl  4,00 

Glen Grant  4 cl  4,00 

Tullamore Dew  4 cl  4,00 

Four Roses  4 cl  4,00 

Jim Beam  4 cl  4,00 

Jack Daniels  4 cl  4,00 

Canadian Club  4 cl  4,00 

und andere auf Anfrage     
Wenn nicht anders bestellt, servieren wir alle Whiskies auf Eis  

Longdrinks, alle mit 4 cl 
Whisky–Cola    4,50 

Bacardi–Cola    4,50 

Wodka–Lemon     4,50 

Wodka–Orange    4,50 

Campari–Orange    4,50 

Gin–Tonic    4,50 

Batida–Kirsch    4,50 

Malibu–Ananas    4,50 

Bourbon–Ginger Ale    4,50 

Pernod–Cola    4,50 

Asbach–Cola    4,50 

43 mit Milch    4,50 

Bloody Mary    4,50 

Sangrita Sling    5,00 

Wodka mit Red Bull    5,00 

Gin-Fizz    5,00 
 

Viele weitere Longdrinks auf Anfrage 



 

Cocktails & Mixgetränke 
Südstadtsommer, alkoholfrei    5,00 

Roonplatz, Wodka, Curacao, Sekt, 4 cl + Sekt    7,00 

Zinnober Spezial Gin, Wodka, Campari usw., 6 cl    7,50 

Sex on the Roonplatz, Wodka, blauer Curacao, Maracuja, usw., 4 cl   7,50 

Caipirinha, Cachaca 5 cl, Limetten, brauner Zucker    5,00 

Mojito, weißer Rum 5 cl, Limette, Minze    5,00 

Martini dry, 5 cl    5,00 

Tequila Sunrise, 4 cl    5,00 

Margarita, 5 cl    5,00 

Southern Comfort Sou, 6 cl    5,00 

Pina Colada, 6 cl    5,00 

Andere auf Wunsch    5,00 

Knabbereien 
Kaugummi   0,50 

Chips, kleine Tüte   1,00 

Salzstangen, kleine Tüte   1,00 

Erdnüsse ungeschält, Körbchen   1,00 

Erdnüsse geschält   1,00 

Popcorn süß, frisch und heiß, große Schüssel   2,00 

Popcorn salzig, frisch und heiß, große Schüssel   2,00 

Tortillachips mit hausgemachter, pikanter Tomatensoße   3,50 

Zigarillos, Luxus, Eigenimport aus Cuba, VK in Deutschland 23,- € pro Stück  5,00 

Zigarillos, Dannemann Brasil, 10 Stück, zum E.K.-Preis, ca.   3,60 

Für Notfälle 
Tempotaschentücher, 2 Pack    0,50 

Tampons, an der Theke    kostenlos  

Pflaster und Sicherheitsnadeln    kostenlos  

Aspirin & Viagra. Gibt’s bei uns nicht mehr, trotzdem bitte anfragen, privat…. 
Wir wurden wegen der Apothekenpflichtigkeit bzw. der Verschreibungspflichtigkeit 

und unseres Wettbewerbsvorteils (???) von der „Zentrale gegen Unlauteren 

Wettbewerb“ abgemahnt. Das hat uns über 1.600,- € gekostet. Wir dürfen 

Ihnen nur die nächste Apotheke nennen.  

Wir finden das lächerlich, halten uns aber – leider gegen Ihr Interesse – daran. 

 

Stillen 
Um unseren jüngsten Gästen die Nahrungsaufnahme aus der Originalverpackung ungestört zu ermöglichen, 

haben wir einen Stillen Ort vorgesehen. Fragen Sie uns! 

 

Ladies Night 
Seit Januar 1994 findet jeden Montag (nicht am Rosenmontag, Ostern und Pfingsten) unsere Ladies Night statt, 

in der wir unsere charmante, weibliche Gästeschar dadurch verwöhnen möchten, dass wir sie zu allen 

Getränken einladen. 

 

Zuviel Alkoholkonsum? 
Wenn es dann plötzlich doch zuviel war: Gefährden Sie nicht sich und andere! 

Wir helfen Ihnen, Ihr Fahrzeug – allerdings auf Ihre Verantwortung – umzuparken bzw. dauerhaft abzustellen. 

 

 



 

Hilfe für Neubonner 
Wenn Sie von Ihrem beruflichen Schicksal oder Glück nach Bonn verschlagen wurden und noch keinen guten 

Frisör, Zahnarzt, Blumenhändler oder Metzger kennen und nicht wissen, wo die beste Schwulenbar, der 

schärfste Scheidungsanwalt, die plüschigste Psychotherapeuten-Couch, der anspruchsvollste Golfplatz 

 oder die beste HNO-Abteilung der Stadt sind, fragen Sie uns!! 

Wir sind schon eine Weile hier und gerne für Sie da. 

Zinnoberaufkleber 
Warum quälen Sie sich am Kofferband im Flughafen? Mit einem Aufkleber von uns  

identifizieren Sie Ihren Koffer auch mit 3 Promille noch ganz cool. 

Zinnoberpostkarten 
Sind an der Theke kostenlos erhältlich.  

Machen Sie Ihrer Erbtante jetzt sofort eine Freude:  

Wir haben auch Briefmarken vorrätig!  

Telefon 
Zwei Kartentelefone und ein Münzfernsprecher befinden sich auf dem Roonplatz – 

Bei uns können Sie für 0,30 € pro Einheit telefonieren. 

Handy & Rucksack 
Sie können, wenn Sie nicht schwerhörig sind und besonders laut schreien, in allen unseren Räumlichkeiten mit 

Ihrem Handy telefonieren und selbstverständlich angerufen werden. 

Probleme haben wir nur mit Ihrem prallen Rucksack und da besonders, wenn Sie gesattelt durch das  

Getümmel rempeln. Also bitte in die Hand nehmen, das macht Ihren Rucksack handylike. 

Fußballübertragungen 
Wir haben bei Fußballübertragungen anläßlich der WM oder EM bis zu 13 verkabelte TVs im Einsatz  

und verfügen über Premiere-Decoder. 

Spiele 
Backgammon, Schach, Kartenspiele, Knobelbecher usw. können an der Theke ausgeliehen werden. 

Billardkugeln bitte an der Theke gegen 10,00 € Pfand abholen.  

Wir berechnen pro angefangene Stunde 3,- €. 

Taxen 
Wir rufen Ihnen auf unsere Kosten ein Taxi,  

wenn der gegenüber dem Gaststätten-Ausgang gelegene Taxistellplatz nicht besetzt sein sollte. 

Biergarten 
Wir sind wegen des Erhalts unserer gutnachbarlichen Beziehungen darauf angewiesen, dass unser Biergarten 

spätestens bis 23.15 Uhr (auf die Sekunde) geräumt ist. Bitte halten Sie Sich daran,  

andernfalls gefährden Sie unsere Konzession und ärgern unsere Nachbarn! 

Umweltschutz 
Wir haben bereits über 20 verschiedene Pfandsysteme: die noch existierenden Einwegbehältnisse führen wir 

einer umweltgerechten Entsorgung zu. Putz- und Reinigungsmittel benutzen wir nach Möglichkeit nur, wenn 

sie umweltverträglich sind. Auf Einweggeschirr und -Besteck wird verzichtet. 

Diebstahl 
Wenn Sie Freude an dieser Karte oder unseren Gläsern haben, fragen Sie an der Theke. 

 Zum Einkaufspreis sind Sie dabei! 

 



 

Farbstoffe & Konservierungsmittel 
Einige der von uns angebotenen Getränke sind mit kennzeichnungspflichtigen Stoffen versehen, insbesondere: 

Cola, Fanta, Bitter Lemon, Campari und div. Liköre u.s.w. Bitte fragen Sie uns. Es bedeuten: 

 1) Farbstoff 2) Konservierungsstoff 3) Antioxidationsmittel 4) Geschmacksverstärker 

5) Schwefeldioxid 6) Schwärzungsmittel 7) Phosphat 8) Milcheiweiß 9) Koffein 10) Chinin  

11) Süßungsmittel 12) Phenylalaninquelle 13) Wachs 14) Taurin 

Zechprellerei  
Wir weisen darauf hin, dass Zechprellerei in der Regel ausschließlich zu Lasten unseres Personals geht. Bitte 

behalten Sie die von unserem Servicepersonal markierten Deckel gut sichtbar zur späteren Abrechnung auf. 

Bei uns kann man bar und per ec – cash (ab 10,00 €) bezahlen. 

 

Spontane Betriebsbesichtigung & Bierleitungsreinigung 
Sie können jederzeit und ohne Vorbestellung sehr gerne unsere Küche, die Gaststättennebenräume, die 

Kühlhäuser und die Lager „besichtigen“, um sich über Abläufe und  

den vorbildlichen, hygienischen Zustand des Hauses  

und die vollautomatische Bierleitungsreinigungsanlage zu informieren.  

Diese Führungen bieten wir nicht in der Kernbetriebszeit von 21.00h bis 24.00h. 

Memory 
Wenn Sie oft hier waren und sich gern verewigt sehen möchten, ritzen Sie bitte nichts in unsere Tische und 

Bänke; lassen Sie ein Messingschild mit Ihrem Namen und Datum anfertigen, 

wir bringen es auf der Theke an. 

Flirt -- Macho 
Ist schön, spannend und soll sein.  

Wir sind stolz darauf, viele weibliche Gäste zu haben, die ohne männliche Begleitung zu uns finden.  

Ärgerlich sind wir, wenn diesen Gästen durch penetrante Baggerei oder  

durch aufdringliches, uncharmantes Machogehabe der Abend verdorben wird.  

Wir verlangen Achtung und Respekt nach einem weiblichen „Nein!!“  

Anderenfalls sorgen wir umgehend für Abhilfe. 

Garderobe 
Ist bei uns nur Karneval und Silvester bewacht, an den übrigen Tagen des Jahres wie überall: 

Auch bei uns keine Haftung! 

Handtaschenhaken 
Das ewige Thema: Wo befinden sich Handtaschenhaken?  

Logisch: Unter dem Barbrett 

und weitere 138 Stück an unserem schmiedeeisernen Zaun im Biergarten. 

Verzehrmenge 
Wir sind keine Umsatzgeier.  Sie können den ganzen Abend mit einem Mineralwasser bei uns verbringen. 

Nach Schließung unseres Betriebes empfehlen wir unseren befreundeten Betrieb „Breuers Nachtcafe“;  

Dieser Betrieb hat immer bis 5.00 h geöffnet und ist in drei Gehminuten erreichbar. 

Gläser 
Wir stellen immer wieder fest, dass die irrige Meinung vorherrscht,  

Gastwirte bekämen Ihre Biergläser mit Dekor umsonst zur Verfügung gestellt.  

Das stimmt nicht. Richtig ist,  

dass z.B. ein kleines Pilsglas derzeit 2,20 €, ein Weizenglas 2,70 € kostet. 

 
 

 



 

Verzehrgutscheine  
ab 10 € können Sie bei uns bestellen. 

Sie bekommen diese dann in ansprechendem Outfit und laminiert zugesandt. 

Unser Wunsch 
Bitte popeln Sie nicht an unseren Kerzen herum, das wird uns bei einem Stückpreis von 1,28 € zu teuer. 

Wenn Sie Tische zusammenrücken möchten, sagen Sie uns das. Wir helfen Ihnen gerne, die Tische auf 

unserem alten Terracottaboden wackelfrei auszurichten. 

Die unglaublich ruinöse Geschichte 
Die großen Handelsketten setzen alle deutschen Brauereien seit Jahren derartig unter Druck, dass eine 

unglaubliche Diskrepanz zwischen Flaschenbierpreisen im Supermarkt und unseren Einkaufspreisen für das 

Fassbier entstanden ist. So zahlen wir für im Fass 

für 10 Liter Kurfürsten Kölsch 20,17 €, für 10 Liter Jever Pilsener 20,44 €, 

 im Supermarkt ist die gleiche Menge für ca. 9,20 € und weniger zu haben! 

Dazu ein Beispiel: Wenn Sie an Ihrer Tankstelle für einen gezapften Liter Benzin 2,05 € zahlen müssten und 

bekämen das gleiche Produkt im Supermarkt für 0,92 € in Portionsflaschen, 

gingen über kurz oder lang alle deutschen Tankstellen kaputt. Da über 80% aller gastronomischen Betriebe 

vertraglich brauereiabhängig sind, gibt es keinen Verhandlungsspielraum bzw. Ausweg daraus. 

Gastronomen Power  
Die Initiative Gastropower als Wirtevereinigung des Rheinlandes wurde von dem Wirt des Zinnobers  

am 4.1.1999 ins Leben gerufen und hat unter anderem erreicht: 
1.) Dass einem Großteil der Öffentlichkeit die Diskrepanz zwischen Flaschenbierpreis und Fassbierpreis bewußt ist. 

2.) Dass die meisten Gäste in Deutschland wissen, dass ihre Wirtin oder ihr Wirt das Bier nicht zum halben 

Supermarktpreis einkauft, wie von den meisten bisher angenommen. 

3.) Dass Krombacher, Warsteiner, Bitburger, Veltins, König, Königsbacher, Karlsberg, Gaffel, Reissdorf, Früh, und 

weitere Preisanhebungen für ca. eineinhalb Jahre aussetzten. Denn Preisanhebungen aller Brauereien waren bereits 

für das Frühjahr 1999 geplant! 

4.) Dass deswegen 227.000 gastronomische Betriebe Woche für Woche bis zum Sommer 2000 bei Ihrem Biereinkauf 

sparten.  

Hätten diese 227.000 Betriebe dem Zinnoberwirt je 4,49 € als Dankeschön überwiesen, 

hätte das Zinnober nicht nur einen, sondern sechs Ruhetage!! 

Namensgebung für Zinnober 
Die Namensgebung dieses Lokals ist eine Kombination aus dem Familiennamen des Wirtes = Zinn und seines 

Jobs = Ober. Der unterstrichene Teil ist das alte Logo der Gaststätte „Apfel“ seitenverkehrt.  

Wunderbarerweise weist der Duden „Zinnober“ umgangssprachlich auch als „Blödsinn“ (BlödZinn) aus! 

Einrichtungshinweis 
Die im rechten Thekenbereich zur Küche hin eingebauten Buntglasfenster wurden in der jemenitischen 

Hauptstadt Sanaa gefertigt. Man findet sie in ähnlicher Form in jedem jemenitischen Haus vor.  

Der Gaststättenboden ist mit ca. 100 Jahre alten, südfranzösischen Terrakottafliesen ausgelegt. 

Die Einlegearbeiten aus Marmor und Granit sind „neu“. 

Historie 
Das Zinnoberhaus wurde 1901 von einem Peter Brenig als Hotel und Restaurant „Hombach“ erbaut. 

Nach dem zweiten Weltkrieg hieß es „Hotel und Cafe Zeske“. 1970 wurde es saniert, der Hotelbereich in neun 

Wohneinheiten umgestaltet und ein Restaurant namens „Oldtimer“ eingerichtet. Das lief nicht sehr lange, genau 

wie das ihm folgende Jugend- und Studentenlokal „Spirale“, denn bereits am 1.4.1974 eröffnete die 

„Studentenkneipe Apfel“, die sich später zu einer Gaststätte für jedermann wandelte. Aber nach über 20 Jahren 

war’s einfach genug: Im Sommer 1994 wurde das Lokal mit allen Nebenräumen in die heutige Gaststätte 

Zinnober umgebaut und komplett saniert, das Einzige, was blieb, waren der Wirt und der Grundriss.  

Die reine Bauzeit betrug sechs Wochen. 
Bauleitung: Karl Schütz, Dortmund * Generalplanung, Innenarchitektur und Konzept: Hansi Zinn, Bonn. 

 

 



 

In allen Preisen sind 16% MwSt und das Bedienungsgeld enthalten 
 

Stand 11.7.2002 

 

Entwurf, Layout, Druck dieser Karte:  Hansi Zinn 

Laminierung und Bindung dieser Karte: Kathrin Zinn 

 

Kindersonderkarte: 
 

Minipizza Teletubbies   2,50 
Die dürfen unsere kleinen Gäste, wenn es unsere Zeit erlaubt, 

in der Küche selbst belegen 

Mininudeln Pinocchio mit Tomatensoße   3,00  

Pokémon-Pommes mit Mayo und/oder Ketchup  2,00 

5 Harry Potter Chicken Wings, Pommes   4,00 

Kindersalat Florian   2,00 

2 große Kugeln Eis mit Sahne plus kindgerechte Deko  1,50 

Getränke   1,00 

 

STILLEN: 
Um unseren jüngsten Gästen die Nahrungsaufnahme aus der 

Originalverpackung ungestört zu ermöglichen, haben wir einen Stillen 

Ort vorgesehen. Fragen Sie uns! 
 

Wir haben Kinderhochstühlchen. 

Wir haben immer einige Kinderüberraschungen auf Lager, 

so auch Straßenmalkreide für den Roonplatz!!! 

 

Die Nutzung des Billardtisches kann 

nur im Beisein der Erziehungsberechtigten erfolgen. 

 

Kinder dürfen bei uns in der Gaststätte 

überall herumlaufen und Spaß haben, 

eine Haftung können wir jedoch leider nicht übernehmen. 
 

 


